Menu




LES VINS

Au verre 12
Rouge

Les Muriéres AOP Cétes du Rhone
Rosé

Les Demoiselles IGP du Gard

Blanc
Bal de papillons AOP Cétes de Gascogne

Rouge 75
Vallée du Rhéne

Les Muriéres
AOP céte du Rhone

Les Fagotes
AQOP Saint Joseph

Roc Epine
AQOP Chéteauneuf du pape

Bordeaux

Roc de Giraudon
AOP Lussac Saint Emilion

Bourgogne
Bois de Lalier
AOP Mercurey

Rosé 75

Vue Mer
AOP Cétes de Provence

Fief du Moulin
AOP Bandol

Cotes de Provence
AQOP cru classé¢, génération 11

Blanc 75

Cotes de Gascogne

Bal des Papillons
AOP Cotes de Gascogne

Bourgogne

Cote d’Or

AOP Bourgogne

Saint Véran

AOP Domaine du Paradis
Loire

Pouilly-Fumé
AOP la Renardiere

4,00€

4,00€

4,00€

18,50€
39,50€

79,50€

26,50€

26,50€

26,50€
31,50€

42,50€

19,50€

34,50€

37,50€

43,50€



LES MIDIS

Du lundi au vendredi

Nos menus du midi pour les déjeuners les plus pressés

Menu sushi midi

Menu 1

4 Sushis saumon

15,90€

8 California saumon avocat

Salade de chou ou soupe miso

Menu 2

6 Makis saumon

15,90€

8 California saumon cheese

Salade de choux ou soupe miso

Menu 3

6 Fondants cheese

16,90€

4 Sushis saumon
8 Springrolls saumon avocat
Salade de choux ou soupe miso

Menu enfant (-10 ans)
9,00€

Nouilles ou riz
Brochettes de poulet ou beeuf fromage x2
1 Boule de glace au choix

Menu bento midi

Bento 1

Viande porc ou poulet, riz blanc,
sauce au choix*

Salade mixte

15,90€

2 Sushis saumon
2 Nems poulet ou porc

Bento 2

Brochette de poulet, riz blanc
Salade mixte

15,90€

2 Sushis saumon
2 Nems poulet ou porc

Bento 3 17,90€
Beeuf oignon ou sauce au choix, riz blanc
6 Makis saumon avocat

2 Nems poulet ou porc

Salade mixte

*sauce au choix: caramel, curry, saté, piquante



LES ENTREES

Les incontournables

Nems 4 pcs 6,50€

Poulet, porc ou crevettes

Crevettes tempura 4 pcs 6,50€
Gyozas poulet 4 pcs 6,50€
Samoussas beeuf 4 pcs 6,50€
Frites patate douce 7,90€
Assiette Sakura 10 pces 14,90€

Nems (poulet, porc ou crevettes),
crevettess tempura, gyozas poulet,
samoussas beeuf] salade/crudité

Rouleaux de printemps 2 pcs 7,00€

Les salades

Salade avocat 8,50€
Salade mangue 9,00€
Salade de chou 3,50€
Salade wakamé 4,50€
Salade saumon 12,90€
Salade mixte 15,50€
Saumon / thon / dorade /crevettes, avocat

Salade bo bun 13,50€

Nems, beeuf sauté, vermicelle de riz, légumes,
salade, oignons frits et cacahuétes (avec ou sans)

Les vapeurs

Ha Cao crevettes 4 pes 5,90€
Sui Mai crevettes 4 pcs 5,90€
Gyozas légumes 4 pcs 5,90€

Les sashimis

Sashimis saumon 4 pes 5,90€
Sashimis thon 4 pes 5,90€
Sashimis mixte 4 pes 5,90€




Les sushis

Saumon
Thon
Daurade
Crevettes

LES SUSHIS

2 pcs
2 pcs
2 pcs
2 pcs

Les Californias

Saumon avocat
Saumon cheese
Mangue avocat
Crevettes tempura
Thon avocat

8 pcs
8 pcs
8 pcs
8 pcs
8 pcs

4,50€
4,90€
4,90€
4,50€

Les makis

Saumon
Saumon cheese
Saumon avocat
Avocat cheese
Thon

Thon avocat

6,90€
6,90€
6,50€
7,50€
7,50€

Les springrolls

Saumon avocat
Avocat cheese

Avocat cheese mangue
Fondant cheese

6 pcs

6 pcs
6 pcs
6 pcs
6 pcs

6 pcs

8 pcs
8 pcs
8 pcs
6 pcs

4,90€
5,50€
5,50€
4,50€
5,30€
5,90€

6,90€
5,90€
6,50€
7,90€



Les crispy rolls

Cheese
Salmon

Saumon, avocat, cream cheese

Chicken

Poulet, cream cheese

Volcano
Concombres, avocat, thon cuit spicy
Unaji

Concombre, avocat, crevettes, unaji

8 pcs
8 pcs

8 pcs
8 pcs

8 pcs

8,50€
11,40€

11,40€
12,60€

12,60€

Les signatures

Sakura

Geisha

Saumon, thon, concombre, avocat

Dragon vert

Crevettes tempera, concombre,
cream cheese

toppins: avocat sauce teriyaki,
sésame

Zen garden

Avocat, patate douce, mangue,

cream cheese

toppins: avocat, sauce teriyaki, sésame

Salmon dream

Saumon tempura, concombre, avocat
topping: saumon flambé,

sauce maison teriyaki, shiroyuki

8 pcs
Crevettes tempura, cream cheese, mangue

toppins: saumon fumé, ceuf de poisson,
sauce maison, sauce teriyaki, ciboulette

8 pcs

8 pes

8 pcs

8 pes

15,90€

15,90€

14,90€

12,90€

15,90€



LES CONVIVIALES

Les plateaux signatures

mixtes

Toyakos

Sakura, geisha, dragon vert, crispy

32 pcs

Sapyoras
Sakura, geisha, zen garden, crispy

32 pes

Sakuras mixtes
Sakura, geisha, salmon dream,
sashimi thon, sashimi saumon

32 pcs

Les bateaux

Bateau 1 19,90€

8 Californias saumon avocat,
8 Springrolls saumon avocat,
3 Sushis saumon

Bateau 2

6 Makis saumon,

21,90€

1 Sushi saumon,

2 Sashimis saumon,
1 Sushi thon,

2 Sashimis thon,

2 Sashimis dorade,
1 Sushi dorade

Bateau 3 19,90€
4 Sashimis saumon,
8 Makis saumon avocat,

3 Sushis saumon

Bateau 4

4 Sushis thon,

8 Makis thon avocat,
3 Sushis thon

20,90€

57,90€
57,90€

67,90€

Bateau 5

15 Sashimis saumon, thon, dorade,
12 Sushis saumon, thon, dorade,

6 Makis saumon avocat,

6 Makis thon avocat

Bateau 6

25 Sashimis
(10 saumon, 10 thon, 5 dorade),

20 Sushis,
8 Californias saumon avocat,

8 Californias crevettes tempura chesse,

8 Californias thon avocat

64,50€

124,90€




LES PLATS FRAICHEURS

Les pokés

Un plat typique composé de poissons crus coupés
en dés servi sur une base de riz avec de ’ananas, de
la mangue, du chou rouge, de I'avocat, gingembre,
ciboulette, sauce maison

Poké saumon 16,50€
Poké thon 17,50€
Poké mixte saumon, thon 17,50€

Les chirashis

Tout le gott et les aliments d’un sushi non
assemblé, un plat a découvrir !

Chirashi saumon 16,90€
Chirashi thon 17,90€

Les tartares

Servis sur du riz vinaigré saumon ou thon, avocat,
ciboulettes, sésame, crudités

Tartare saumon avocat 17,90€
Tartare thon avocat 18,90€




LES AUTHENTIQUES SAVEURS

les soupes

Les spécialités d’Asie,
les ramens et les soupes

Un plat typique composé de poissons crus coupés
en dés servis sur une base de riz avec de ’ananas,
de la mangue, du chou rouge, de I’avocat,
gingembre, ciboulette, sauce maison

Ramens beeuf 16,90€
Ramens canard 16,90€ NG
Soupe miso 12,90€
Soupe ravioli 10,00€

La spécialité de 1a maison

A base de beeuf, patte de riz, coriandre, ciboulette,
soja, boulette de beeuf, aromates

Soupe Pho 14,90€

Les pad thai

Qui signifie un sauté de style thai, composé

d’une base de nouilles moelleuses, accompagné

de viande ou de crevettes, d’ceufs, d’oignons, de soja,
de pousses de soja, de poivrons, de cacahuétes

et d’aromates.

Beeuf 13,90€
Crevettes 13,90€
Poulet 12,90€



Les brochettes

Saumon
Poulet

Beeuf fromage
Gambas

La spécialité Sakura*

Wok sur plaque chauffante, flambés au saké

Crevettes du chef
Calamar
Grenouille

*Sauce au choix :

2 pcs
2 pcs
4 pcs
4 pcs

10,50€
11,50€
10,50€
13,50€

Les woks*

Sur plaque chauffante

Beeuf 12,00€
Crevettes 13,00€
Poulet 12,00€
Porc 11,00€
Canard 12,00€
Canard laqué 14,00€
Calamar 12,00€

*Sauce au choix :
caramel, curry, 5 épices, saké, piquante, a Iail, basilique
amateur de sensation forte: sauce samourai, sakura, thai

16,50€
16,50€
18,50€

caramel, curry, 5 épices, saké, piquante, a ’ail, basilique
amateur de sensation forte: sauce samourai, sakura, thai

Accomp agnements
Riz japonais (vinaigré) 3,50€ Nouilles sautées
Riz blanc 3,006 Légumes sautés

Riz cantonais crevettes ou poulet 5,50€ Tofus sautés aux légumes

5,50€
6,50€
6,50€



LES REPAS A PARTAGER

La fondue

La fondue est un plat traditionnel asiatique populaire et
convivial. Elle consiste a cuire toutes sortes d’aliments dans
un bouillon frémissant, placé au centre de la table, entouré
de plats proposant: viandes, poissons, fruits de mer, légumes,
nouilles, sojas... Chacun est ainsi libre de choisir et cuire ce
qu’il veut manger a ’aide de petites passoires individuelles.

Fondu carnivore 22,50€/personnes

Fondu marine 22,50€/personnes

Le gogi-gui,
barbecue coréen

Le barbecue coréen ou «gogi-gui», désigne la
méthode coréenne de griller de la viande marinée
ou du poisson mariné sur des grills de table
chauffante.

Gogi-gui carnivore 19,90€
Beeulf, poulet, kangourou, canard,
légumes a griller

Gogi-gui marine 19,90€
Gambasses, crevettes, filet de dorade,
z, légumes, sauce coréenne






MENU

—Dessert—







Mochi

D aifuku Unique - 4,20€

ou duo - 8,00€

Fleur de cerisier
Theé vert matcha
Yuzu citron

Fruit de la passion
Mangue

Myrtille

Thés Gourmands

1 Mochi glacé
1 Daifuku

1 Thé au choix : jasmin ou thé vert

11,90€

ou

1 Gingembre confit
1 Nougat confit 12,50€
1 Thé au choix : jasmin ou thé vert



MOCI IMRH



MOChi glaCéS Artisanaux

Thé vert matcha bio Unique - 3,90€
Vanille ou duo - 7,50€
Chocolat noix de coco
Mangue passion
Litchi
Yuzu citon
Framboise
Fleur de cerisier
istache

es Gourmands

1 Mochi glacé
1 Daifuku
1 Café

ou

10,00€

1 Perle de coco
1 Mixte nougat confit 11,50€
1 Café






Glaces artisanales

Coupe 1 boule - 3,50€
Coupe 2 boules - 6,80€
Coupe 3 boules - 9,50€

Barbe a papa

Cafe

Chocolat

Rhum raisins pistache
Fraise

Vanille

Framboise

Fruit de la passion
Noix de coco
Citron

Mangue

Givrees

Orange
Citron
Coco



Gateaux

Mi-cuit au chocolat 5,90€

Mi-cuit au chocolat
avec une boule de glace 7,20€




Fruits

Mangue 4,90€
Ananas 4,90€
Litchi 4,90€




Desserts
vietnamiens

Perle de coco 4,80€
Soja
Cacahuétes

Nougat confit 4,80€

Nougat mou ou nougat dur
ou mixte des deux

Gingembre confit 4,80€




Boissons
chaudes

Cafe 2,10€
Double café 3,90€
Thé 3,90€

Jasmin ou thé vert




0987 37 47 60




