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ขนมปัังหน้้าหมููแก้้วตา
Thai Style Pork Toast

155 ฿
อาหารยามว่า่งสูตูรคุณุยาย ใช้ห้มููสับั 
หมัักกัับสามเกลอ เพิ่่�มรสชาติิด้้วย
พริิกไทย วางบนขนมปัังอย่่างดีีที่่�อบ
สดใหม่ ่ทอดให้เ้หลือืง ทานกับัอาจาด
แตงกวา

ไส้้กรอกซอสแดง
Stir-Fried Sausage with 
Special Red Sauce

155 ฿
อาหารจากความทรงจำในวััยเด็็ก 
รสชาติิสามรสไม่่เผ็็ดจนเกิินไป  ใช้้
ไส้้กรอกคุุณภาพ ทอดให้้เหลืืองสวย
เคล้้ากัับซอสแดง

ปอเปี๊๊�ยะโบราณ
Crispy Thai Spring Roll

220 ฿
อาหารจีีนที่่�คุุณยายได้้เคล็ดลัับ และ
สููตรเด็็ดจากปีีนััง นำมาประยุุกต์์เป็็น
สูตูรเฉพาะ นำเผือืก มันัเทศ เห็ด็หอม 
ผััดกับวุ้้�นเส้้น เติิมสีีสัันด้้วยแครอท  
ใส่ผ่งเครื่่�องเทศจีนีพร้อ้มน้ำ้จิ้้�มสูตูรลับั 
ไม่่เหมืือนใคร

ทอดมัันปลาเก๋๋า
Grouper Fish Cake

260 ฿
เราใช้เ้นื้้�อปลาเก๋๋าสดๆ จากแพปลาทุุก
เช้้า คลุุกเคล้้าเครื่่�องแกงใต้้แบบฉบัับ
ภูเูก็ต็ดั้้�งเดิิม ไร้แ้ป้ง้ ไร้ส้ารเสริิมต่า่งๆ 
และปลอดสารกันับูดู ให้เ้นื้้�อหนึบึหนับั
เคี้้�ยวเพลิิน
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ลููกชิ้้�นปลาภููเก็็ตลวก
Boiled Phuket Fish Balls 
with Seafood Dipping 
Sauce

260 ฿

เกี้้�ยนทอดภููเก็็ต
Deep Fried Phuket 
Sausage

290 ฿
อาหารขึ้้�นชื่่�อของคนภููเก็็ต นิิยมทำ
ทานกันัในครัวเรือืนในวัันสำคัญั คล้า้ย
ไส้้กรอก แต่่ใส่่กุ้้�งสัับ เนื้้�อปูู เห็็ดหอม 
เผืือกและมัันแกว นำไปทอดให้้กรอบ 
กิินคู่่�กัับน้้ำจิ้้�มสููตรพิิเศษของทางร้้าน

เบืือทอดกุ้้�ง
Southern Thai Shrimp 
Fritter

270 ฿
กุ้้�งแชบ๊วยตััวโต และหญ้้าช้้อง นำ
มาชุุบแป้้ง เครื่่�องแกงรสชาติิอัันเป็็น
เอกลักัษณ์ด์ั้้�งเดิิมจากครัวภูเก็ต็ หอม 
กรอบ ตััดมัันด้้วยน้้ำจิ้้�มพริิกมะขาม
สููตรเด็็ด
*นอกฤดููกาลอาจแทนทีีด้้วยใบชะพลูู ใบเล็็บครุุฑ  
ใบทองหลาง

เต้้าหู้้�ทองอุุไร
Deep Fried Tofu Wrapped  
in Seaweed with Miso 
Mayo Dipping Sauce

190 ฿
เต้า้หู้้�ขาว Home Made ห่อ่ด้ว้ยสาหร่า่ย 
ชุุบเกล็็ดขนมปััง ทอดจนกรอบ หอม 
ทานกัับซอสมิิโสะมายองเนส
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เต้้าหู้้�ทอดพริิกเกลืือ
Salt & Pepper Crispy 
Tofu

190 ฿
เต้า้หูขูาว Home Made หั่่�นเต๋า๋ ทอด
พริิก และโรยเกลืือ ทานเล่่นเพลิินๆ  
กัับน้้ำจิ้้�ม

แฮ่่กึ๊๊�นทอด
Deep Fried Shrimp 
Wrapped in Tofu Skin

220 ฿
ฟองเต้้าหู้้�สด นำมาห่่อไส้้สููตรพิิเศษ
ปรุุงรสให้้กลมกล่่อมทานเพลิิน

กุุยช่่ายตอกไข่่
Egg Chives

155 ฿

ปีีกไก่่ยััดไส้้
Deep Fried Stuffed 
Chicken Wing

250 ฿
เรีียกน้้ำย่่อยหรืือจะทานเพลิินๆ ปีีก
ไก่่เลาะกระดููก แทนที่่�ด้้วยเนื้้�อหมููสัับ
ปรุงุรสสูตูรเฉพาะ ชุบุแป้ง้ทอดกรอบๆ
ทานกัับน้้ำจิ้้�มสููตรพิิเศษของร้้าน
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ยำำ�ส้้มโอมะพร้้าวคั่่�ว/กุ้้�งสด
Pomelo Spicy Salad with 
Roasted Coconut / shrimp

280 ฿
ยำส้้มโอสูตูรภููเก็็ต คือืน้้ำยำสูตูรเฉพาะ 
พริิกแห้ง้โขลก น้ำ้มะขามเปียีก รสชาติิ
เปรี้้�ยว หวาน หอมกลิ่่�นมะพร้้าวคั่่�ว  
เพิ่่�มความอร่่อยด้ว้ยถ่ั่�วพูลูวกและเม็็ด
มะม่่วงหิิมพานต์์

ยำำ�ยอดมะพร้้าว/กุ้้�งสด
Coconut Shoots Spicy 
Salad / shrimp

280 ฿
ยอดมะพร้้าวกรอบๆ ลวกพอสุุก ยำ
กับักุ้้�ง ยำกัับน้ำ้ยำ บีบีมะนาวสดจาก
สวน เพิ่่�มความหอมและรสเปรี้้�ยว 

ยำำ�มะม่่วงกุ้้�งฟูู
Sliced Mango Spicy Salad  
with Crispy Shrimp 
Flake

220 ฿
เนื้้�อกุ้้�งสับัเคล้า้แป้ง้ทอดกรอบ เพ่ิ่�มรสชาติิ
ด้้วยยำมะม่ว่งกัับเม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์

ยำำ�สาวบ้้านแต้้ 
Signature Mixed Spicy 
Salad (Crispy Shrimp, 
Southern Dried Shrimp, 
Cashew Nut and Sliced 
Mango) 

260 ฿
ยำ Signature รสชาติิจััดจ้้านเอาใจ
ทุุกคน ใส่่ทั้้�งกุ้้�งทอดกรอบ ไส้้กรอก 
กุ้้�งเสีียบ เม็็ดมะม่่วงหิิมพานต์์และ
อื่่�นๆ มากมาย  
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ยำำ�มะม่่วงกุ้้�งเสีียบ
Sliced Mango Spicy 
Salad with Southern 
Dried Shrimp

180 ฿
ใครชอบทานยำมะม่่วงแล้้วอยากได้้
ความกรอบของกุ้้�งเสีียบใต้้ ผสมผสาน
กัันได้้อย่่างลงตััว

ยำำ�คอหมููย่่าง
Grilled Pork Neck Spicy 
Salad

210 ฿
เมนูยูั่่�วน้ำ้ลายที่่�ใช้้คอหมูแูท้้หมัักด้้วย
สามเกลอที่่�ทำสดใหม่ ่ย่า่งไฟอ่อ่นจน
สุุกหอมเนื้้�อนุ่่�มชุ่่�มฉ่่ำ เคล้้าน้้ำยำรส
แซ่่บจััดจ้้าน

ยำำ�ถั่่�วพููกุ้้�งสดไข่่ยางมะตููม
Winged Bean Spicy 
Salad with Shrimp and 
Soft Boiled Egg

280 ฿
ยำรสชาติิกลมกล่่อม หวาน เผ็ด็ ลงตััว 
ลวกกุ้้�งสด และถั่่�วพูพูอสะดุ้้�งให้้เนื้้�อยังั
กรอบหวาน คลุกุเคล้า้กับัน้ำ้ยำรสจัดั
จ้้านจากพริิกเผา และพริิกขี้้�หนูู

ยำำ�เนื้้�อย่่าง
Grilled Beef Spicy Salad

280 ฿
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กุ้้�งอััสสััมสููตรภููเก็็ต
Phuket Shrimp Recipe

450 ฿
เราปรุงุอาหารจานนี้้�ไม่เ่หมือืนใคร ใช้้
สูตูรของคนภูเูก็็ตโบราณ คือืน้ำ้มะขาม
จะรสชาติิกลมกล่่อม เปรี้้�ยวนำนิิด 
เคล้ากัับตััวกุ้้�งแชบ๊วยคััดขนาด สดใหม่่
จากเรืือประมงทุุกวััน น่่าทาน

กุ้้�งผััดเครื่่�องแกงสะตอ
Stir-Fried Shrimp with 
Southern Thai Red Curry

350 ฿
เครื่่�องแกงผััดเผ็็ดส่่งตรงจากเกาะ
ภููเก็็ต มาผััดกัับกุ้้�ง ใส่่ใบมะกรููด และ
พริิก หััวกะทิิคั้้�นสด แนะนำให้้ทานคู่่�
กัับข้้าวสวยร้้อนๆ

กุ้้�งผััดซอสไข่่เค็็ม
Stir-Fried Shrimp with 
Salted Egg Sauce

350 ฿
ซอสไข่เ่ค็ม็คลุกุกับักุ้้�งแชบ๊ว๊ย ตัวัซอส
ที่่�ทำมาจากไข่เ่ค็ม็แดง พริิก กระเทียีม 
ชููรสชาติิ ชููหน้้าตา ให้้ยิ่่�งกิินยิ่่�งอร่่อย

กุ้้�งอบเกลืือแบบไหหลำำ� 
Hainanese Salt-Roasted 
shrimp

450 ฿
กุ้้�งผััดกัับเกลืือ เหล้้าจีีน เครื่่�องสาม
เกลอ เพ่ิ่�มความละมุนุด้ว้ยนมสดเล็ก็
น้้อย ใครชอบเผ็็ดกิินคู่่�กัับน้้ำจิ้้�มซีีฟู้้�ด
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กุ้้�งผััดกะปิิสะตอ
Stir-Fried Shrimp and 
Stink Bean with  Shrimp 
Paste

350 ฿
สะตอใต้้คััดคุุณภาพ ยิ่่�งกิินยิ่่�งหอมยิ่่�ง
ผัดัยิ่่�งอร่อ่ย เอากุ้้�งตัวัเขื่่�องๆ มาผัดักับั
กะปิริะนอง ใส่่หอม กระเทีียม พริิก ยก 
จากเตา กิินกัับข้้าวสวยหอมมะลิิ

กุ้้�งเนสตุ้้�ม
Cereal Shrimp

450 ฿
แรงบัันดาลใจมาจากครััวในสิิงคโปร์์ 
เมนูทูี่่�ใครในบ้้านก็ท็านได้ ้เนยแท้้จาก
ฝรั่่�งเศสผััดกัับเนสตุ้้�มข้้าวโอ๊๊ต นำมา
ผััดให้้หอมได้้ที่่� กรอบๆ หวาน มััน 
เค็็มลงตััว จานเดีียวไม่่พอ 

กุ้้�งสามเกลอ
Stir-Fried Shrimp with 
Authentic Thai Herb 
(Cilanto root, garlic and 
pepper)

350 ฿
กุ้้�งไซส์ใ์หญ่ ่สดใหม่จ่ากทะเลภูเูก็ต็ทุกุ
วััน ทอดจนกรอบแล้้วเคล้้าด้้วยพริิก
ปาปริิก้้าสีีเหลืือง เขีียว แดง ปรุุงรส
เล็็กน้้อย
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หมููสามชั้้�นผััดกะปิิ
Stir-Fried Pork Belly 
and Stink Bean with 
Shrimp Paste

250 ฿
สะตอคัดัคุณุภาพ เราใช้ก้ะปิสิ่ง่ตรงจาก
ภูเูก็ต็แท้้ มีกีลิ่่�นหอมอันัแป็น็เอกลักัษณ์์ 
นำหมูสูามชั้้�นผัดัให้ห้อมกับักะปิ ิเติิม
น้้ำปลา มะนาวเล็็กน้้อย

หมููสามชั้้�นผััดเคยหวาน
Stir-Fried Pork Belly 
with Sweetened Shrimp 
Paste

250 ฿
เคยหวานคืือกะปิิหวาน เนื้้�อกุ้้�งจะใหญ่่
กว่่ากะปิิทั่่�วไป เอามาผััดกับัตะไคร้ ถ่ั่�ว
ฟัักยาว ผััดจนแห้้งดีี โรยมะกรููดฝอย
เพิ่่�มความหอม

หมููสัับผััดปลาเค็็ม
Stir-Fried Minced Pork 
with Salted Fish

250 ฿
ปลาเค็็มสีีเสีียดสุุดยอดความอร่่อย
จากจัังหวััดสตูล ไม่่เค็็มจััด กล่ิ่�นหอม 
รสชาติิมันเป็็นเอกลัักษณ์์ นำมาผััดกับั
หมููสัับ กระทีียม พริิกไทย โรยพริิก
เล็็กน้้อยเพิ่่�มรสชาติิ

หมููสามชั้้�นคั่่�วพริิกเกลืือ 
Salt & Chili Pork Belly

220 ฿
หมูสูามชั้้�นคั่่�วพริิกเกลืือจนเหลืือง หอม 
ยั่่�วน้้ำลาย ทำลายความหิิว
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หมููกรอบผััดเครื่่�องซา
Stir-Fried Crispy Pork 
Belly with Masala (Indian 
Powder)

250 ฿
เครื่่�องซา คืือเครื่่�องแกงใส่่เครื่่�องเทศ 
แบบแขกภููเก็็ตชอบนำมาผััดกับหมููป่า่ 
รสชาติิเผ็ด็ลึกึ แต่เ่รามาผัดักับัหมูกูรอบ 
ใครชอบเผ็็ดๆ แนะนำจานนี้้�

หมููทิินกร 
Stir-Fried Chicken with 
Ginger and Pan Fried 
Egg

220 ฿
หมููผััดขิิงผััดแบบโบราณราดบนไข่่
กระทะ ไข่่ดาวทอดพอสุุก เมื่่�อตัักหมูู
ลงไปโดนไข่่แดงทำให้้ไปผสมกัับน้้ำ
ซอสหมููผััดขิิง 

ซี่่�โครงหมููอบเต้้าเจี้้�ยว
Braised Pork Rib with 
Soybean Paste

250 ฿
เครื่่�องสามเกลอผัดักับัเต้า้เจี้้�ยวดี ีตุ๋๋�น
กัับซี่่�โครงหมููอ่่อน

หมููสามชั้้�นผััดเครื่่�องแกง
สะตอ
Stir-Fried Pork Belly 
and Stink Bean with 
Shrimp Paste

250 ฿
เครื่่�องแกงรสดั้้�งเดิิมจากภููเก็็ตส่่งตรง
จากภููเก็็ตผััดกัับหมููสามชั้้�นเนื้้�อนุ่่�ม 
และสะตอสดๆ 
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หมููฮ้อ้งสููตรบ้้านเลขที่่� 93  
Southern Thai Stewed 
Pork Belly

380 ฿
เมนููสูตูรเด็็ดจากภูเูก็็ต หมููสามชั้้�นกัับ
เนื้้�อหมูู เคี่่�ยวนานหลายชั่่�วโมง ปรุุง
กับัเครื่่�องเทศและซีอีิ๊๊�วอย่า่งดีจีากปีนีังั 
รับัรองความอร่อ่ยที่่�ภูเูก็ต็ก็แ็ค่ป่ากซอย

หมููกรอบผััดเต้้าอิ้้�ว
Stir-Fried Crispy Pork 
Belly with Special 
Penang Sauce

250 ฿
เมนูกู้้นครัวัของอาม่า่ ที่่�ใช้้หมูกูรอบมา
ผัดักับัซีอีิ๊๊�วหวานสููตรลับัเฉพาะจากปีนีังั 
พริิกไทย โรยพริิกข้้างๆ เด็็กๆ ทานได้้ 

หมููยััดไส้้พริิกหยวก
ราดซอสเต้้าซี่่�
Stuffed Bell Pepper 
with Pork in Black Bean 
Sauce

250 ฿

ซี่่�โครงหมููผััดกะเพรา
Stir-Fried Pork Ribs 
with Thai Basil

210 ฿
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เนื้้�อปลาเก๋๋าผััดฉ่่า
Stir-fried Sea Bass 
Meat

420 ฿
กระชายโขลกกัับกระเทียีม พริิก พริิก
ไทย ผััดให้้หอม เคล้้ากัับเนื้้�อปลาเก๋๋า
ชิ้้�นโตสดๆ จากทะเลใต้้

ปลาเก๋๋าน้ำำ��แดง (ตััว)
Deep Fried Grouper 
Fish in Brown Sauce

770 ฿

เนื้้�อปลากะพงผััดเครื่่�อง
แกงสะตอ
Stir-fried Grouper Meat

350 ฿
ซอสเครื่่�องแกงผัดักับัหัวักะทิิ พริิกไทยอ่อ่น  
โหระพา ผััดพร้อมกัับเนื้้�อปลากะพง
ชิ้้�นโตๆ ทอดจนเหลืือง

เนื้้�อปลาเก๋๋าเจี๋๋�ยนตะไคร้้  
Grouper Fish with 
lemongrass

420 ฿
เมนููอาหารภููเก็็ตดั้้�งเดิิม น้้ำซอสทำ
จากตะไคร้้ผััดกัับหอม กระเทีียม น้้ำ
มะขามเปียีกและน้ำ้ตาลมะพร้า้วแท้้ๆ  
แต่่งด้้วยพริิก เพิ่่�มสีีสััน ราดบนปลา
เก๋๋าสดจากเรืือประมง

Fi
sh
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เนื้้�อปลากะพงทอดเครื่่�อง 
Deep Fried Sea Bass 
fillet

350 ฿
เมนููที่่�เอาเครื่่�องแกงไปทอดกัับปลา
กะพงสดๆ ชิ้้�นใหญ่่ๆ จนกรอบ หอม 
เราใช้น้้้ำมัันหมูู และกากหมููลงไปทอด
ด้้วย รัับรองว่่าอร่่อยจนต้้องเพิ่่�มข้้าว

ฉู่่�ฉี่่�เนื้้�อปลากะพง
Chu Chee Sea Bass 
Meat

350 ฿

ปลาเก๋๋าราดซอส
เต้้าเจี้้�ยวหลน (ชิ้้�น/ตััว)
Grouper Fish
with soysauce simmered

420/770 ฿
กะทิิเคี่่�ยวกับัตะไคร้ ้เต้า้เจี้้�ยว ปรุงุรส
จนออกมาเป็น็หลนรสกลมกล่อ่ม ราด
บนปลาเก๋๋าเป็็นตััวสดๆ ทอดกรอบๆ

ปลากุุเลาเต้้าอิ้้�ว (ตััว) 
Fish with toy sauce

550 ฿
เมนููแนะนำ ซีีอิ๊๊�วโบราณจากปีีนัังสููตร
ดั้้�งเดิิม ปรุุงรสเพิ่่�มตามแบบฉบัับ
ของเชฟ ราดบนปลากุุเลาทอดกรอบ 
กระเทีียมโรยด้้านบนเพิ่่�มความหอม
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ไก่่ตกครก 
Crispy Chicken Wing 
with Thai Style Spicy 
Powder 

190 ฿
น่อ่งไก่ท่อดจนกรอบ เคล้า้เครื่่�องลาบ 
ข้้าวคั่่�ว พริิกทอด ผัักชีีลาว ส่่งกลิ่่�น
หอม รสชาติิจััดจ้้านลงตััว

เนื้้�อปลาเก๋๋าผััด
เครื่่�องแกงสะตอ
Stir-fried Grouper Meat
Sator Curry Paste

420 ฿

ไก่่อบซอสเหล้้าแดง
Sticky Red Wine Glazed 
Chicken Wing

190 ฿
ปีีกไก่่ทอดกรอบ คลุุกกัับซอสสีีแดง
สููตรเฉพาะของที่่�ร้้าน เพิ่่�มกล่ิ่�นหอม
ด้้วยเหล้้าเล็็กน้้อยตบท้้าย

หน้้าไก่่ราชวงศ์์
Royal Thai Chicken in 
Brown Sauce

190 ฿
สูตูรไหหลำดั้้�งเดิิม เคี่่�ยวน้ำ้ซอสอย่า่ง
พิิถีีพิิถัันกัับเนื้้�อไก่่นุ่่�มชิ้้�นโตๆ

 P
ou
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น้ำำ��พริิกกะปิิคุุณยาย
Grandma’s Shrimp 
Paste Chili Paste

180 ฿
ตำน้้ำพริิกอย่่างภููเก็็ต ต้้องได้้สามรส 
กะปิิดีเีนื้้�อน้้ำพริิกก็็จะอร่่อย ใส่่มะเขืือ
พวงโขลกไปสักนิิด เพื่่�อสุุขภาพ เสิิร์ฟ
พร้้อมผัักสด

น้ำำ��ชุุบคั่่�วกากหมูู
Crispy Pork Lard roasted 
Chili Paste

180 ฿
น้้ำพริิกที่่�คุุณยายชอบตำให้้ลููกหลาน 
พริิกแห้้งตำกัับหอมกระเทีียม ลงไป
คั่่�วกัับกากหมูู ปรุุงรสให้้อร่่อย เสิิร์์ฟ
พร้้อมผัักสด

น้ำำ��ชุุบตะไคร้้ใส่่ปลาจิ้้�งจ้้าง 
Lemongrass Chili Paste

190 ฿
ตะไคร้ส้ดมาตำกับักะปิ ิหอมกระเทียีม 
พริิก ไปผััดเล็็กน้้อยแล้้วบีีบมะนาว

ไตปลาแห้้ง
Dried fish kidney

190 ฿
ไตปลาแห้้งแบบภููเก็็ต เครื่่�องแกง
สมุุนไพร และการทำแบบดั้้�งเดิิม

C
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พอร์์คชอปไหหลำำ�
Hainanese Pork Chop

220 ฿
พอร์ค์ชอปหมูแูบบพ่อ่ครัวไหหลำ นำ
ส่ว่นสะโพกหมักัเล็ก็น้อ้ย เราคลุกุกับั
แครกเกอร์แ์บบต้น้ตำรับั ทอดให้้เหลือืง
ทอง ราดด้้วยน้้ำซอส

สเต๊๊กหมููสัับก้้อน
Minced Pork Steak

290 ฿
หมูสัูับปรุงรสสามเกลอ ทอดจนกรอบ 
ราดด้้วยน้้ำซอสสููตรลัับและมัันฝรั่่�ง
ผััดเนย

สตููว์์เนื้้�อ 
Beef Stew

320 ฿
เนื้้�อใต้้ซี่่�โครง ตุ๋๋�นกัับมัันฝรั่่�ง แครอท 
หอมใหญ่่ ใบกระวาน มาพร้้อมกัับ
ขนมปััง

C
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น้ำำ��พริิกกุ้้�งเสีียบภููเก็็ต
Phuket Shrimp Paste

220 ฿
น้้ำพริิกคู่่�ครััว เอากระเทีียม พริิก ตำ 
เติิมกะปิิ มะนาว น้้ำตาล ใส่่กุ้้�งเสีียบ
กรอบลงไปเคล้า กิินคู่่�กับัผักัเคียีงตาม
ฤดููกาล
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เป็็ดอบซอสส้้ม
Baked Duck with Orange 
Sauce

280 ฿
อกเป็็ดหมัักพริิกไทย ซีีอิ๊๊�ว ทอดให้้
พอดีี หั่่�นบางๆ ราดด้้วยซอสส้้มที่่�ทำ
มาจากน้้ำส้้ม 100%

คอหมููย่่างนมสด
Grilled pork neck with 
fresh milk

220 ฿
คอหมูแูท้้ๆ  มันัน้้อย หมักัจนนุ่่�ม หอม 
ปรุุงรส ย่่างไฟอ่่อนๆ จนสุุก หอม 
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เนื้้�อฮ้้อง
Hong Beef (Stewed 
Beef Chinese Style)

390 ฿
เนื้้�อส่ว่นน่อ่ง หรือืเสือืร้อ้งไห้ ้สายพันัธุ์์�
ไทย-วากิิว นำมาฮ้อ้งให้้รสชาติิหวาน 
เค็็ม ตามแบบฉบัับภููเก็็ตแท้้ๆ

เนื้้�อผััดเครื่่�องซา
Stir-fried beef with 
spices

290 ฿
เนื้้�อร่อ่งซี่่�โครง ไทย - วากิิว หั่่�นบางๆ  
ผััดกัับหััวกะทิิและเครื่่�องซา เติิมรส
ด้้วยน้้ำปลาดีี มะเขืือเปราะ มะเขืือ
พวง ใบมะกรููด

Be
ef

เนื้้�อผััดน้ำำ��มัันหอย
Stir-fried beef with 
oyster sauce

290 ฿
สูตูรลัับอยู่่�ที่่�ความนุ่่�มของเนื้้�อสันัในนุ่่�ม 
ผัดัไฟแรงๆ บนกระทะจีนีให้น้้ำ้มันัหอย 
ซอสปรุุงรสคลุุกเคล้้า เคลืือบชิ้้�นเนื้้�อ
ทั้้�งหมดได้้ดีี 

เนื้้�อร่อ่งซี่่�โครงทอดกระเทีียม
Fried beef ribs with 
garlic

290 ฿
เนื้้�อส่ว่นร่อ่งซี่่�โครงที่่�มีลีายแทรกสวยงาม 
เนื้้�อนุ่่�ม ปนมััน และยัังมีีความกรุุบ
กรอบจากเอ็็นเล็็กน้้อย ปรุุงรสทอด
กัับกระเทีียมกรอบๆ จานเดีียวไม่่พอ
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ปลาหมึึกผััดซอสไข่่เค็็ม
Stir-fried squid with 
salted egg sauce

280 ฿
ปลาหมึกึกล้ว้ยสดจากชาวประมงทุกุเช้า้  
เนื้้�อเด้้งๆ ผััดกัับไข่่แดงเค็็มโขลกกัับ
เครื่่�องเทศสูตูรเฉพาะ เข้้มข้้น รสชาติิ
จััดจ้้าน เผ็็ดร้้อน

ปลาหมึึกฮ้้องส้้ม 
Hong Orange Squid

280 ฿
คล้า้ยปลาหมึกึทอดกระเทียีมแต่ร่สชาติิ 
เปรี้้�ยวนิิดๆ จากน้้ำมะขาม ซอย
หอมแดง พริิกข้้างๆ บีีบมะนาวเล็็ก
น้้อยก่่อนทาน จะช่่วยชููรสยิ่่�งขึ้้�น

Sq
ui

d

ฉู่่�ฉี่่�ปลาหมึึกยััดไส้้หมููสัับ
Chu Chee Squid Stuffed 
with Minced Pork

280 ฿
ปลาหมึึกกล้้วยยััดไส้้หมููสัับปรุุงรส 
ราดด้ว้ยซอสแกงฉู่่�ฉี่่� หวานมัันเข้้มข้น้ 
หอมเครื่่�องแกงสูตูรเฉพาะที่่�เราตำเอง

ต้ม้จืืดปลาหมึึกยัดัไส้้หมูสูับั
Soup with squid stuffed 
with minced pork

250 ฿
ใช้ป้ลาหมึึกสดๆ จากชาวประมงยััดไส้้
หมูสูับัปรุงุรสกับัสามเกลอโขลกใหม่่ๆ   
ต้้มกัับน้้ำซุุปที่่�เราเคี่่�ยวไว้้เอง หอม  
กลมกล่่อม
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ไข่่ฟกแกงปูู
Fried Eggs in Crab Curry

220 ฿
เนื้้�อปููชิ้้�นโตๆ แกะสดทุุกวััน ผสมกัับ
เครื่่�องแกงใต้้เล็็กน้้อย ไข่่ไก่่ ทอดให้้ฟูู
เหมืือนไข่่เจีียวคอนโด 

ไข่่พ่่อตา 
Eggs with Sambal 
Sauces

155 ฿
คล้า้ยไข่ลู่กูเขย แต่ร่าดด้้วยซอสเครื่่�อง
แกงซััมบััลแบบมลายูู ใส่่ปลาจิ้้�งจ้้าง
ลงไป

O
m

elette

ไข่่ลููกเขย
Eggs with Sweet Sauces

155 ฿
เมนูทูี่่�ย้อ้นวัยั ที่่�หาทานไม่ไ่ด้ง้่า่ยๆ ไข่่
เป็ด็ต้ม้ และนำมาทอดกรอบ ราดด้ว้ย
ซอสรสชาติิเปรี้้�ยวหวานลงตััวที่่�ทาง
ร้้านเคี่่�ยวเอง 

ไข่่เจีียวกากหมูู
Crispy Pork 
Lard Omelette

155 ฿
ไข่่เจีียวทอดจนกรอบเหลืือง ฟูู โรย
ด้ว้ยกากหมููเจียีวกรุุบกรอบ เพ่ิ่�มความ
สนุุกของมื้้�ออาหาร
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แกงเหลืืองกุ้้�งชะอมชุุบไข่่
Curry shrimp with acacia 
dipped in egg

290 ฿
เครื่่�องแกงส้้มใต้้นำมาแกงกัับชะอม
ชุุบไข่่และกุ้้�งสดๆ หอมและอร่่อยไป
อีีกแบบ

แกงเนื้้�อร่่องซี่่�โครง
Beef Rib Curry

290 ฿

แกงเขีียวหวาน
พริิกขี้้�หนููเนื้้�อ/ไก่่
Green curry with beef /
chicken and Chili Paste

290 ฿
เลืือกเนื้้�อไทย-วากิิว/ไก่่ นำไปผััดกัับ
เครื่่�องแกงเขีียวหวานให้้หอม เราเลืือก
ใช้ก้ะทิิคั้้�นสดทำให้แ้กงของเรารสชาติิ
เข้้มข้้นแบบดั้้�งเดิิม

แกงส้้มปลา/
กระดููกหมููยอดมะพร้้าว 
Fish curry with coconut 
shoot

290/270 ฿
เนื้้�อปลาเก๋๋าสดเด้ง้จากทะเลอัันดามััน 
พริิกแกงส้้มใต้้จากภููเก็็ต เปรี้้�ยว อม
หวานเผ็็ดละมุุนๆ ใส่่ยอดมะพร้าว
กรุุบกรอบ

Bo
ile
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rry
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แกงพริิกกระดููกหมูู / 
เนื้้�อปลากะพง
Pork Bone Chili Curry

220/320 ฿
เครื่่�องแกงโขลกพริิกไทยให้้ความหอม
และเผ็็ด ใส่่กระดููกหมููอ่่อน/เนื้้�อปลา
กะพง ลงไปเคี่่�ยวให้เ้ข้้ากััน เพิ่่�มมะเขืือ
เปราะหรืือผัักต่่างๆ ลงไปให้้น่่าทาน

แกงปููใบชะพลููกัับหมี่่�ขาว
Crab curry with betel 
leaves and white noodles

480 ฿
แกงปูสููตูรต้น้ตำรับัแท้ข้องภููเก็ต็ สีสีวย
ไม่แ่ตกมัันเยิ้้�ม รสชาติิกลมกล่่อมเนื้้�อปูู
ก้อ้นโตๆ ใส่ล่งไป เพิ่่�มความหอมด้ว้ย
ใบชะพลู ูราดหมี่่�ขาวลวกโรยกระเทีียม

แกงไตปลากะทิิ
Coconut Milk Fish Curry

220 ฿
ไตปลาหมัักสะอาดจากปัักษ์์ใต้้ หอม
เครื่่�องใส่่ตะไคร้้ เครื่่�องไตปลา ผัักสด
ลงไป ราดหััวกะทิิเล็็กน้้อยเพิ่่�มความ
บาลานซ์์ แกงไตปลาสูตูรนี้้�รสชาติิอร่่อย
ไม่่เค็็ม และเผ็็ดโดดเกิินไป

ราวท้้องปลาต้้มบ๊๊วย
Boiled plum fish belly

250 ฿
เราคัดัส่ว่นเนื้้�อราวท้องปลาทะเลสดๆ 
(กะพงหรืือเก๋๋า) ต้้มกัับหมููสัับ ราก
ผัักชีี เห็็ดหอม ใส่่บ๊๊วยดองเพิ่่�มความ
จี้้�ดจ้้าดให้้น้้ำซุุป ซดร้้อนๆคล่่องคอ
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คอหมููย่่างราดซอสฉู่่�ฉี่่�
Grilled pork neck with 
Chu Chee sauce

250 ฿
คอหมููแท้ม้ันัน้อ้ย นำมาย่่างไฟจนหอม 
ราดด้้วยซอสฉู่่�ฉี่่�รสชาติิกลมกล่่อม

ต้้มส้้มปลากะพง
Boiled sour fish

290 ฿
หอมแดง ตะไคร้ ้มะกรูดู ใส่น่้ำ้มะขาม
เปียีกเพิ่่�มรสเปรี้้�ยว เนื้้�อปลาชิ้้�นโต ลง
ไปต้้มรวมกััน

หมููสัับต้้มบ๊๊วย
Boiled Minced Pork 
with Plum

220 ฿
ยีีเกี้้�ยมบ๊๊วยเอาแต่่เนื้้�อ พร้้อมน้้ำดอง
เล็ก็น้อ้ยใส่ล่งในน้้ำซุปุ คนให้เ้ข้า้กันั ให้้
ได้้รสชาติิออกเกี้้�ยมบ๊๊วยเล็็กน้้อย ต้้ม
กัับหมููสัับบะช่่อนุ่่�มๆ สดชื่่�นคล่่องคอ

ต้้มยำำ�กุ้้�ง / ปลากะพง
Tom Yum Kung / Sea 
Bass

270 ฿
เมนูอูาหารไทยยอดฮิิต เราเลืือกกุ้้�งสด
ตัวัใหญ่่ๆ  หรือืเนื้้�อปลากะพงสดชิ้้�นโตๆ 
แกะเปลืือก ต้้มกัับเครื่่�องต้้มยำ ครบ
รส เปรี้้�ยว เค็็ม เผ็็ด หวาน

25



เต้้าหู้้�หม้้อดิินทะเล
Seafood Clay Pot Tofu

270 ฿
เต้้าหู้้�ขาวชุบแป้้งทอดให้้เหลืืองทอง
ราดน้ำ้เกรวี่่�จากเห็็ดหอมและเห็ด็ต่า่งๆ 
เสริิมด้้วยอาหารทะเลชิ้้�นโตๆ 

เต้้าหู้้�ผััดพริิกเกลืือ
Stir-fried tofu with chili 
and salt

190 ฿
ตักัเต้า้หู้้�ขึ้้�นสะเด็ด็น้ำ้มันั ใส่ก่ระเทียีม
ลงไปเจีียว ตามด้้วยพริิก คั่่�วให้้เข้้า
กััน ใส่่เกลืือลงไป แล้้วใส่่เต้้าหู้้�ที่่�ทอด
ไว้้ลงไปผััดให้้เข้้ากััน กรอบ อร่่อย ได้้
ประโยชน์์

Tofu
Stir-fried

แหนมผััดไข่่ใส่่กะหล่ำำ��ปลีี
Stir-fried pork with eggs 
and cabbage

180 ฿

กะหล่ำำ��ปลีีผััดน้ำำ��ปลา
Stir-fried cabbage with 
fish sauce

160 ฿
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ผััดกระเจี๊๊�ยบเขีียวกัับกะปิิ
Stir-fried okra with 
shrimp paste

155 ฿

ผััดผัักบุ้้�งกัับกะปิิ
Stir-fried morning glory 
with shrimp paste

155 ฿

ยอดมะระไฟแดง
Red bitter gourd shoots

160 ฿

มะระผััดไข่่/เนื้้�อปลากะพง
Stir-fried bitter melon 
with egg/fish meat

160/190 ฿
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ใบเหลีียงผััดไข่่
Stir-fried Liang leaves 
with eggs

180 ฿

เนื้้�อปููหลน
Simmered Crab Meats

480 ฿

ราดหน้้าตอกไข่่ 
Topped with eggs

190 ฿
ผัดัเส้น้ใหญ่ใ่ห้ห้อมกับัไข่ ่น้ำ้ราดหน้า้จาก
น้ำ้สต๊อ๊กเคี่่�ยว ใส่่หมููหมัักนุ่่�ม ผักัคะน้า้ 
หรือืผัักกาดขาวแบบภููเก็็ตโบราณแท้้ๆ 
แล้้วตอกไข่่ลงไปในน้้ำราดหน้้า

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวราดหน้้า
ซี่่�โครงหมูู
Noodles topped with 
Pork ribs

180 ฿
ก๋ว๋ยเตี๋๋�ยวเส้น้ใหญ่ผ่ัดักับัไข่ใ่ห้ห้อมเตา 
ราดกับน้้ำราดหน้้าซี่่�โครงหมููตุ๋๋�นสููตร
เฉพาะของร้้าน

A-la-carte
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ผััดหมี่่�สิิงคโปร์์
Singapore Stir-Fried 
Noodles

190 ฿
เส้้นหมี่่�หุ้้�นผััดกับเบคอน พริิก กุ้้�ง 
ถั่่�วงอก ผัดัไฟแรงสไตล์ก์ุ๊๊�กจีนี หอมเตา

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวราดหน้้า
ปลาอบเต้้าซี่่�
Noodles topped with 
baked fish and bean 
curd

220 ฿
เราใช้เ้นื้้�อปลากะพงสดๆ ชุบุแป้ง้ทอด
ให้้กรอบ วางบนเส้้นใหญ่่ผััด ทำน้้ำ
ราดด้้วยซีีอิ๊๊�วชั้้�นดีี พริิกไทย ราดบน
เครื่่�องร้้อนๆ ไปต้้มรวมกััน

ก๋ว๋ยเตี๋๋�ยวเส้น้ใหญ่ผ่ัดัซอส
Stir-fried large noodles 
with sauce

190 ฿
เส้้นใหญ่่ผััดกระทะจีีนให้้หอมกระทะ 
ผััดกัับหมููสัับ แครอท ผัักหั่่�นเต๋๋า ใน
ซอสมะเขืือเทศพููเร่่ ทานคู่่�กัับผัักกาด
หอม

ก๋๋วยเตี๋๋�ยวคั่่�วไก่่
Stir-fried Chicken 
Noodles

160 ฿
เส้้นใหญ่่ผััดร้้อนๆ กัับเครื่่�องแน่่นๆ 
หอมกล่ิ่�นกระทะไหม้้นิิดๆ เสิิร์ฟพร้อม
ซอสพริิกศรีีราชา
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มะกะโรนีีผััดซอส
Macaroni with Sauce

160 ฿
เส้น้มะกะโรนีีผัดักับัซอสมะเขืือเทศพููเร่่  
ปรุุงรสชาติิให้้เหมาะกัับคนไทย ใส่่กุ้้�ง 
แฮมและไส้้กรอก

ข้้าวหน้้าไก่่ราชวงศ์์
Royal Chicken Rice

190 ฿
สะโพกไก่ผ่ัดักับน้ำ้มันั เคี่่�ยวไก่ใ่ห้ห้อม 
ใส่เ่ห็ด็แชมปิิญอง ลงไปในน้ำ้เกรวี่่� ราด
บนข้้าวสวยร้้อนๆ ไข่่ดาวยางมะตููม

ข้้าวหน้้าหมููฮ้้อง
Hong pork rice

180 ฿
หมูสูามชั้้�นติิดหนังัฮ้อ้งจนนุ่่�ม รสชาติิ
เข้า้เนื้้�อ เสิิร์ฟพร้อมข้้าวหอมมะลิิยโสธร
เหนีียว นุ่่�ม หอม

ข้้าวหน้้าซี่่�โครงหมูู 
อบหม้้อดิิน
Pork ribs on rice clay 
pot baking

220 ฿
ซี่่�โครงหมููผััดกัับขิิง เต้้าเจี้้�ยว เห็็ด
หอม ราดบนข้้าว เสิิร์์ฟใส่่หม้้อดิินที่่�
ถููกอบร้้อน
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ข้้าวคลุุกกะปิิ
Rice mixed with shrimp 
paste

190 ฿
ข้า้วคลุกกัับกะปิิสูตูรคุุณยายที่่�เอาข้้าว
ไปตะล่อ่มกัับกะปิิก่อ่นไปผัด ทรงเครื่่�อง
ด้้วยมะม่่วงฝอย พริิก หอมแดง ไข่่
เจีียวและหมููหวานโบราณ

ข้้าวผััดไตปลาแห้้ง
Fried rice with dried 
fish kidneys

190 ฿
ไตปลาแห้้งจากปัักษ์์ใต้้ผััดกัับข้้าว ใส่่
ใบมะกรููด ก่่อนทานบีีบมะนาว เพิ่่�ม
ความหอม

ข้้าวผััดปูู
Crab fried rice

250 ฿
ข้า้วผัดกับัเนื้้�อปูเูน้้นๆ ในกระทะจีีนไฟ
แรงๆ ผััดให้้แห้้งๆ หอมจนหยุุดไม่่อยู่่�

ข้้าวผััดน้ำำ��พริิกลงเรืือ
คอหมููย่่าง
Fried rice with chili 
paste and grilled pork 
neck

180 ฿
ข้้าวผััดกัับน้้ำพริิกกะปิิ ทานคู่่�กัับไข่่
เจียีว คอหมููย่า่งหมัักนมสด และผัักจิ้้�ม
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ข้้าวผััดกากหมูู
Old fashioned fried rice 
with crispy pork lard

160 ฿

ข้้าวหน้้าหมููสัับปลาเค็็ม
Minced pork and salted 
fish on rice

180 ฿
หมููสับัผัดักับัปลาเค็ม็สีเีสียีดใต้ ้ใส่น้่้ำมันั
งาเล็็กน้้อยราดข้้าว อร่่อยอิ่่�มท้้อง

ข้้าวผััดน้ำำ��พริิกกุ้้�งเสีียบ
Fried rice with chili paste 
and shrimp skewers

210 ฿
สายอาหารใต้ห้้า้มพลาด เราใช้น้้ำ้พริิก
กุ้้�งเสีียบสููตรร้้านเราไปผััดกัับข้้าว มา
พร้้อมกัับผัักจิ้้�มต่่างๆ

ข้้าวผััดแกงเขีียวหวาน
ปลาทอด
Fried rice with green 
curry and fried fish

220 ฿
เมนูซูิิกเนเจอร์ข์องร้า้น นำเครื่่�องแกง
เขีียวหวานผััดกัับข้้าว มะเขืือเปราะ 
มะเขืือพวง ใบมะกรููด มีีปลาชิ้้�นทอด
ทานคู่่�กััน และผัักจิ้้�ม
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ข้้าวอบหม้้อดิินทะเล
Seafood Clay Pot Rice

220 ฿
ข้้าวผััดกัับเห็็ดหอม เผืือก แครอท 
น้ำ้มันังาเล็ก็น้อ้ย อบในหม้อ้ดิินร้อ้นๆ 
พร้้อมกัับกุ้้�ง และปลาหมึึกสดๆ จาก
ชาวประมง

ข้้าวผััดทะเล
Seafood fried rice

180 ฿
เมนููเหมืือนจะธรรมดา แต่่อััดแน่่น
ด้้วยอาหารทะเลสดๆ ชิ้้�นใหญ่่ๆ ผััด
กัับข้้าวแห้้งๆ ปรุุงรสเล็็กน้้อย
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Breakfast

ข้้าวต้้มฮกเกี้้�ยน 
Hokkien rice porridge

150 ฿
ข้้าวต้้มสููตรโบราณของภููเก็็ตที่่�ต้้ม
กระดูกูหมูเูคี่่�ยวพร้อ้มไปกับข้า้ว รสชาติิ
กลมกล่่อม หอมพริิกไทย โรยหน้้า
ด้้วยหอมเจีียวและกากหมูู

ข้้าวต้้มกุ้้�งชาวเล
Chao Le shrimp porridge

180 ฿
น้ำ้สต๊อ๊กเคี่่�ยวกับัข้า้วต้ม้ ใส่่กุ้้�งแชบ๊วย
ตัวัเขื่่�องๆ กุ้้�งแห้้งทอดเพิ่่�มรสชาติิและ
ความกรอบ โรยหน้้าด้้วยขิิง คื่่�นฉ่่าย
และกระเทีียมเจีียว

ข้้าวต้้มปลาเก๋๋า
Grouper Fish porridge

250 ฿
ข้้าวต้มทรงเครื่่�อง เนื้้�อปลาเก๋๋าสดๆ 
เด้ง้ๆ บนข้า้วต้ม้ทรงเครื่่�อง หอมพริิก
ไทย 

หมี่่�ซั่่�วกระดููกหมูู
Pork bone noodles

150 ฿
เส้้นหมี่่�ซั่่�วชื่่�อดัังภููเก็็ต เส้้นนุ่่�มๆ ทาน
กัับน้้ำซุุปกระดููกหมููร้้อนๆ ใส่่ไข่่และ
ผัักกาดขาว
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ข้้าวต้้มแห้้งบะกุ๊๊�ดเต๋๋
Dried rice porridge, Bak 
Kut Teh

220 ฿
สายอาหารใต้ห้้า้มพลาด ข้า้วต้ม้แห้ง้
ประโคมหน้้าด้้วยหมููบะช่่อ เครื่่�องใน
หมููลวก (ตัับ, ไส้้, กระเพาะ) เสิิร์์ฟ
มาคู่่�กัับน้้ำซุุปบะกุ๊๊�ดเต๋๋น้้ำใส

บะกุ๊๊�ดเต๋๋น้ำำ��ใส
Bak Kut Teh with Clear 
Soup

250 ฿
กระดููกหมููเคี่่�ยว หอมน้้ำซุปุยาจีีนและ
พริิกไทยขาวป่น่ เสิิร์ฟ์มาพร้อ้มกับัข้า้ว
หอมมะลิิและเครื่่�องเคีียง
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เซตชุุดอาหารเช้้าชนบท
Countryside breakfast 
set

180 ฿
ไข่ด่าว 2 ฟอง หรืือไข่่ม้ว้น มาพร้อ้ม
ไส้ก้รอก แฮม เบคอน ถ่ั่�วขาว มะเขือื
เทศย่า่ง ขนมปังัและแยม บริิการพร้อ้ม
ชา หรืือกาแฟ และน้้ำผลไม้้

เซตเช้้านี้้�ที่่�ราชวงศ์์
Morning’s set
at Ratchawong

220 ฿
ขนมปิ้้�งกรอบ มาพร้อ้มกับัเนยดี ีแยม
ผลไม้้กวน ไข่่ลวก บริิการคู่่�กับชาหรืือ
กาแฟ และน้้ำผลไม้้

เช้้านี้้�ที่่�โกปี๊๊�เตี่่�ยม
Morning at Kopitiam

240 ฿
เซตอาหารเช้า้แบบปักัษ์์ใต้ ้ขนมปังัปิ้้�ง
ประกบกัับสัังขยากาย่่าสููตรสิิงคโปร์์ 
(กล่ิ่�นใบเตย) หอมละมุุน, ไข่่ลวก, 
ชาหรืือกาแฟ

เซตเช้้านี้้�ที่่�ไซง่่อน 
Morning’s set in Saigon

250 ฿
อาหารเช้้าอย่่างเวีียดนาม ขนมปััง
ฝรั่่�งเศสประกบกับัหมูยูอ กุนุเชียีง หมูู
สัับผััดและผัักสลััด บริิการพร้้อม ชา 
หรืือ กาแฟ

Set m
enu
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ไข่่กระทะทรงเครื่่�อง
Pan Fried Eggs

160 ฿
ไข่ด่าวทอดบนกระทะ มีกีุนุเชียีงและหมูู
สับัก้อ้นทอด ขนมปังัฝรั่่�งเศสย่า่งเนย

ขนมปัังชุุบไข่่
Egg dipped bread

155 ฿
French Toast สูตูรคลาสสิิก ใช้ข้นมปังั
อบใหม่่ๆ ปลอดสารอย่่างดีี ชุุบไข่่ไก่่
ปรุงุรสเล็ก็น้้อย เสิิร์ฟพร้อมซอสเปรี้้�ยว

แฮ่่กึ๊๊�นทอดกัับมายองเนส
Fried hae guan with 
mayonnaise

260 ฿
แฮ่ก่ึ๊๊�นทำสดห่อด้้วยฟองเต้้าหู้้�ทอดจน
กรอบ เสิิร์ฟพร้อมมายองเนสสูตูรโฮม
เมดทำเองสดใหม่่ ทุุกวััน

หมั่่�นโถวทอดกัับสัังขยา 
กาย่่าแบบสิิงคโปร์์
Fried Mantou with 
Singaporean Gayya 
Custard

160 ฿
แยมกาย่่า หรืือสัังขยาสิิงคโปร์์สููตร
ดั้้�งเดิิมแท้้ๆ  กวนเอง หอม หวาน เข้ม้
ข้้น เสิิร์์ฟพร้้อมหมั่่�นโถวทอดกรอบๆ 
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หมููฮ้้องฉีีกบน
มััฟฟิินอัังกฤษ 
Moo Hong on English 
muffin with namprik 
kapi-mayo sauce 

220 ฿
หมููฮ้้องฉีีกบนมััฟฟิินอัังกฤษ ไข่่ดาว 
เกลซด้ว้ยซอสน้ำ้พริิกกะปิมิาโย  อร่อ่ย
นััวต้้องลอง

ไข่่ข้้นบนขนมปััง
Scramble Eggs 
on toasted

180 ฿
ไข่่ไก่่ Free Range กวนกัับเนยแท้้ 
เสิิร์ฟพร้อมขนมปัังอบสดใหม่่ และ
ผัักสลััด

ขนมปัังแซนด์์วิิชไข่่
Eggs and 
Mayo sandwiches 120 ฿
ขนมปัังแซนด์์วิิชอบใหม่่ ประกบด้้วย
ไข่่ต้้ม Free Range คลุุกซอสมาโย
โฮมเมด

แซนด์์วิิชอบแฮมกัับชีีส
Ham and cheese Toasties 

160 ฿
Toast อบใหม่่ร้้อนๆ ประกบแฮม ชีีส 
และมะเขืือเทศสด พร้้อมเป็็นมื้้�อเช้้า
ง่่ายๆ ที่่�ได้้ประโยชน์์ครบถ้้วน
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เต้้าหู้้�ทอดพริิกเกลืือ
Fried tofu with chili and 
salt

160 ฿

เต้้าหู้้�ราดซอสเต้้าอิ้้�ว
Tofu with soy sauce

160 ฿

Vegetarian food

ยำำ�มะพร้้าวคั่่�วส้้มโอ
Roasted Coconut and 
Pomelo Salad

190 ฿

ราดหน้้าเจ
Vegetarian radna

160 ฿
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ข้้าวผััดเครื่่�องแกงเขีียว
หวานผััก
Fried rice with green 
curry and vegetables

160 ฿

ผััดขี้้�เมาเจ
Stir-fried Vegetarian 
Kee Mao

160 ฿

ข้้าวผััดกระเพราคลุุกเห็็ด
Holy basil fried rice 
mixed with mushrooms

160 ฿

ข้้าวอบหม้้อดิินเจ
Vegetarian Clay Pot 
Rice

220 ฿

41



มะกะโรนีีทรงเครื่่�อง
Macaroni mixed with 
spices

220 ฿

ต้้มยำำ�เห็็ดน้ำำ��ใส
Clear Mushroom Tom 
Yum Soup

220 ฿

ต้้มข่่ากะทิิสดเห็็ดรวม
Tom Kha with Fresh 
Coconut Milk and Mixed 
Mushrooms

250 ฿

มััสมั่่�นเจ
Vegetarian Massaman

220 ฿

แกงเขีียวหวานเจ
Vegetarian green curry

180 ฿
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