“cucpremia




Restaurante

Nou =cu=premi

Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana = >~
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Filetes de pierna de cerdo condimentaday

£~ horneada al estilo de |a casa, se acompana
- ® con ensalada encurtida de tomate, cebolla

“y cilantro picado, tortita de patatas, choclo,

o

»> madurito y huevo frito.

Lritndln

Costillas y taquitos de carne de cerdo
fritas y doradas en su propia grasa.
Acompanada con ensalada encurtida de
cebolla, tomate y pimiento verde, choclo,
tajaditas de maduritos, platano machoy
huevo frito.

937512796




Restaurante
oS .
Nou =cuzpremia |

Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana = ~.4 .~

Tacos de costillas y panceta de cerdo
frita en su propia grasa, sazonadas al

2 estilo especial del Chef. Se acompana con
% patacones y puerro picado.

Grandioso plato para compartir
compuesto de trozos de costillas,
panceta de cerdo y piezas de pollo
frito, sazonados al estilo de la casa
con hierbas aromaticas y especias.
Acompanado de tajadas de platano
macho, ensalada de tomate,
cebollay lechuga.
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana = ~.4 .~
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rroz con Wienesta ﬁl&
Arroz wf@v%

Arroz blanco, con menestra de
frijoles y patacones.

Elije Acompaiarto con:

e Filete de Ternera,

e Pechuga de pollo,

e 0 Chuleta de Cerdo
a la plancha.

Brocheta combinada de Chorizo Cervecero
con carne de ternera. Sazonada al estilo de la
casa con una mezcla de pasta de gji criollo,
aceite y pimienta negra. Se acompana con
arroz blanco menestra de frijoles rojosy
patacones
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana | “v----

Filete de ternera ala plancha
acompanado de arroz, ensalada,
patatas, madurito y huevo frito
se decora con una pequena
racion de aguacate.

Jugoso guiso de pollo, aderezado con
cerveza, sofrito de cebolla, tomate, pimiento ;&
verde y una combinacion de hierbas i
aromaticas. 55

Se acompana con arroz. Como decoracién g‘%
cilantro finamente picado y una pequena e
racion de aguacate o madurito frito.
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana & >~

Pollo de calidad sazonado con
- una mezcla especial al puro

estilo de la casa.

Opcional combinarlo con:

e Arroz
Entero: 20,00€ e Ensaladao
Medio: 14,00€ e Patatas Fritas.

Cuarto: 10 50€

Un tesoro culinario de la region Andina
central del Ecuador. Estd compuesto de
tortitas de patatas, con un sabor auténtico
logrado con la combinacion de cebolla,
aceite y pasta de achiote. Estas delicias se
sirven acompanadas de chorizo cervecero,
huevo frito, ensalada con tomate cebollay
lechuga.

Un plato que fusiona tradicién y sabor en
cada bocado.
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Suwo de Costllas do Lordo F

Costillas de cerdo guisadas y
sazonadas con cervezay sofrito de
cebolla, ajo, tomate, pimiento verde y
cilantro. Un plato lleno de sabory
texturas, que se acompana con arroz,
Se decora con tajadita de yuca fritay
cilantro finamente picado.

cocinado en una V e
exquisita salsa de coco, condimentado con ~a
sofrito de tomate, cebolla y pimiento verde.
Va acompanado con arroz blanco.

Se decora con cilantro picado.
Opcional patacon, madurito frito o una
pequenaracion de aguacate
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana | “v----

Arroz mezclado con una exquisita variedad
de mariscos y verduras, sazonado y
condimentado con el estilo unico del chef.

Exquisito plato de arroz amarillo elaborado
con camarones cocidos, mezcladoy
sazonado con verduras tales como guisantes,
cebolla, pimiento verde, rojo, y amarillo.

Es decorado con una pequena racion de
aguacate cilantro picado o madurito frito
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana | “v----

Arroz Chaulafan

Una exquisita combinacion de sabores
con arroz frito, gambas, tortilla francesa,
carne de cerdo, pollo, salsa de sojay
puerro finamente picado. Flameado y
sazonado con especias y el toque especial
del chef.

Groatin

Exquisito guiso de “Mondongo”

Aderezado en salsa de mani y
patatas cocidas.

Se acompana con arroz blanco decorado
con cilantro finamente picado y tajadita
de madurito frito 0 aguacate.




Restaurante i
Nou =c=premi a

Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana & >~

Camarones cocidos, en zumo de
limon aderezado con una ensalada
. encurtida de tomate, cebollay
cilantro picado.

- Se acompana con chifles (Tajaditas
, de platano macho frito)

Una deliciosa conbinacion de sabores
entre Camarones y Pescado, cocinados y
mezclados en zumo de limén, cebolla,
tomate y cilantro finamente picado.

Un plato refrescante y lleno de sabor que £
es perfecto para los amantes del ¥
marisco.

Va acompanado de una crujiente racion
de chifles.
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Exquisito caldo de pescado
con yuca, salsa de cebolla encurtida 'y , e _
cilantro picado. e il a N
Se acompana con chifles (Tajaditas e T L A -
de platano macho frito)

Deliciosa mezcla de texturas y sabores
compuesto de Pescado fresco
marinado en zumo de limon, realzado
con cebolla roja, cilantro y tomate. Se
acompana con una crujiente racion de
platanitos fritos (chifles)
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Platos tipicos de la Cocina Ecuatoriana = ~ 4.

Tarillo
Plato tradicional de la costa ecuatoriana
elaborado de platano macho verde,
amasado con pasta de cacahuetey
queso fresco latino.
Va acompanado de huevo frito y bistec
de ternera, compuesto de un guiso con

cebolla, tomate, pimiento verde y cilantro
finamente picado.

Lostillas a la Barbacon

Costillas de cerdo al horno
adobadas con salsa barbacoa al
puro estilo de la casa.
Acompanadas con patatas fritas o
arroz

e Grande..........
e Pequena.........
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Platos de la Gastronomia Colombiana ‘*; -

Plato insignia de la gastronomia antioquena y
uno de los mas representativos de Colombia.
Estd compuesto por arroz blanco, menestra de
frijoles rojos, chicharrén, carne molida, chorizo
antiogueno, huevo frito, tajadita de platano
maduro frito, aguacate y arepa de maiz

El sancocho trifasico, comun en la region andina
de Colombia, lleva tres tipos de carnes, pollo,
cerdo y costilla de res. El caldo que resulta de la
coccion de la costillay el cerdo, le dan la
sustancia a la base de la sopa, luego se agrega
pollo, papa, yuca, platano, mazorca, cebollay
condimentos. Cocido a fuego medio hasta que
esta en su punto.

Se acompana de arroz blanco, tajadas de
aguacate y cilantro picado.
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Platos Combinados

N° 1__Pechuga de Pollo a la Plancha con patatas
L 1 10,90€

N°2_ Lomo de Cerdo a la Plancha con ensalada
y patatas fritas.....c.cccevrvnvriicnriseicieiennnnen. 10,50€

N° 3 __ Filete de Merluza a la Plancha con
ensalada y patatas fritas.......cc.ccceecerrevurenns 10,90€

N° 4__ Filete de Ternera, huevo frito, pimiento
verde y patatas fritas N°5_ Hamburguesa de Ternera con ensalada y

patatas fritas.....ccccccevecreercnerercerenccenecseneenne 10.50€

N° 6__Dorada Frita (300g Aprox) con ensalada y
Patacones ........cccoceeeicnenicnsnescnsiecsessassonsanses 18,50€

N° 7__ Alitas de pollo con ensalada y patatas
T TS . e — 8,50€

N°9 Sepia a la plancha patatas fritas y
ensalada.........ccereeiiinnniicnceiinnnniennnniensnsiessessessnsesses 16,00€

FETEAS vvvvvvomeeooeeeeesssseesesssesssssssssesessmseeessseessmmeseseseseses 10,50€

N° 11__ Camarones Reventados con ensalada y
PAtACONES......ccceiuiieirnieiisersessstsssetssasessessssesessssssassssssnss 18,50

N° 12__ Filete de ternera rebozada, ensalada y patatas
LLILUE Fbormmonnaonooamoneoneneao oo o000 DOGO000C0aa0000T 15,50€

N° 13__ Butifarra a la plancha con ensalada y patatas
L L b ronommoconoaiomoomoomoaineamnoeoon B D O O COaO0000CE 10,00€
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Tapas y Entrantes

EMPANADéS DE VERDE AR em———
- ) szf RELLENAS DE QUESO
BOLON DE VERDE MIXTO - Queso
(Chicharrén y Queso) (Precio por Unidad)
' EMPANADAS
A DE HARINA DE MAIz
- 4 - Carne
HUMITA ‘ - Pollo
(Precio por Unidad) - Jamdn Dulce y Queso
SANDWICH DE HORNADO (Precio por Unidad)

/i

/~/

PATACONES CON QUESO
(8 Uds)

PATATAS BRAVAS

PICA POLLO
(Pollo rebozado crujiente con patacones)

Glovo (f
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MADURO CON QUESO

CANASTITAS RELLENAS (5 Uds)
(Salsa rosa attin y lechuga)

o CORVICHE
MUCHIN DE YUCA :Eg?ﬁgdﬂ
- Queso

- Carne

|

TAJADITAS DE
MADURO FRITO
CHOCLO CON QUESO

SALCHIPAPAS

Glovo f 937512796
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CALAMARES A LA ANDALUZA

GAMBAS A LA PLANCHA

-

PULPO A LA GALLEGA
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« Mango e Naranjilla
e Platano e Guayaba

e Mamey e Mora
 Tomate de arbol e Maracuya
e Papaya e Tamarindo
e Aguacate (*suplemento) e Guanabana
e Coco e Piha
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Jarras
ve Jugos

(10,00€)
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Maracuya

‘.\‘. J - o It'rds
Limon

: A

Avena Quaker
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Vino Tinto, Cointreau, ===

Brandy, azucar, zumo de

limén, fanta de naranja,
Frutas: (Melocotdn,

manzana y naranja) etc. }
hielo

Cava Brut o Seco, Brandy,
zumo de naranja, zumo de
limoén, azacar
Frutas: (Fresas,

melocotones) etc. hielo

(15,00€ )

Glovo ® ©
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Latinos

Colombiana de 2 Litros...........ccceeeeueee.. 4,50€
Colombiana de 500ml............ccccccuueeennn 3,00€
Manzana de 2 Litros......ccccceeeeeeeeeenenneee 4,50€
Manzana de 500mil...........cccceeeeeeeeneeeee. 3,00€
Inca Kola de 2 Litros.......cccceeeeeeeeeeeennnee 4,50€
Inca Kola de 500mi..............ccceereeeeneee. 3,00€
Postobon Uva de 2 Litros.........ccc....... 4,50€
Postobon Uva de 500mil...................... 3,00€
Tropical de 2 Litros.........cccoeeveuuuunnnneens 4,50€
Tropical de 500miL............ccceerrrieieennnnne. 3,00€

- )
Refrescos Nacionales

Coca Cola 330ml ........ccoeevuuerriiiinnenrennnee 2,50€
Coca Cola Zero Azucar 330ml................ 2,50€
Fanta Naranja 330ml............cccceuuueereneee. 2,50€
Fanta Limén 330mil...........cccceeeeevunennnne. 2,50€
Sprite 330ml .......eeeeeiiiiiiiiiininnnnnniinicesnnnns 2,50€
Nestea 330ml..........cceervvvueeriniiicnenrnnnnee 2,50€
Acuarius Limoén 330ml.............ccceuuueene. 2,50€
Acuarius Naranja 330mi........................ 2,50€
Agua con Gas Vichy Catalan 1 Litro......4,00€
Agua con Gas Vichy Catalan 300mi........ 2,50€
Zumos “botellin” 200miL......................... 1,50€
Agua sin Gas 1%z Litro.......ccceeevvuuueeerrnnens 1,50€
Agua sin Gas de 500ml............cccccceuuueee. 1,00€
Trina de Naranja 275ml...............cccuuueeeee 2,00€
Ténica Schweppes 200ml...........cccccuueene. 2,50€
Bitter Kas 200ml...........cccoevvueerieniinnnnnnnnne 2.00€
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Menulbiaiie

MARTES A VIERNES
DE 13:00 A 16:30

Meni Fin de Semana

SABADOS
DE 13:00 A 17:00

Sugerencias del Chef

DE MARTES A DOMINGO

Realiza tus pedidos a domicilio en la App de:

Glovo®

Si prefieres pasar a recogerlo solicitalo mediante
WhatsApp en el 937512796



